Parcelas: Mariano, plantada en 1900 y Ermita,
plantada hace 86 afos.

Regién: municipio de Andosilla, Rioja oriental.
Variedades: Garnacha tinta.

Suelo: Mariano tiene un terrufio especial de arcillas
casi blancas.

Tratamientos: exclusivamente biodinamicos.
Tipo de poda: en vaso.
Cultivo: secano, sin irrigacion.
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LA MARCIANA

Fecha de vendimia: 01/10/2021
Grado alcohdlico: 14,8% vol.
Acidez total: 5,3 g/L.

pH: 34

Produccién: 2.006 botellas de 75 cl y 100
magnums.

Salida al mercado: Junio 2026.

La vendimia manual se realizé en cajas de 10 kg. Las uvas se mantuvieron un dia entorno a 3°C para posteriormente pasar a la mesa de seleccion para

controlar minuciosamente su calidad. Tras el despalillado, el mosto con los hollejos pasé a pequefios depositos de fermentacion, la cual se realizé de
manera espontanea con levaduras autdctonas durante unas tres semanas. Se realizaron bazuqueos diarios del sombrero con el fin de conseguir una

mezcla lo mas homogénea posible. Finalizada la fermentacion alcohdlica, el vino pasé a barricas donde realizo la fermentacion malolactica. Se utilizan

exclusivamente barricas nuevas de roble francés de grano muy fino de la toneleria Chassin, bosques de Jupilles y de la toneleria Cavin, bosques de

Chatillon. Tostado muy ligero y lento, buscando un aporte suave y elegante de la madera, manteniendo la predominancia de la fruta y del terrufio.
El vino permanecio en la barrica 14 meses. Es un vino con minima intervencion, sin estabilizacion ni clarificacion, con un filtrado muy ligero antes de su

embotellado.
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EAN botella: 8436008510272

Cajas de carton de 6 botellas de 75 cl
Peso de la caja: 9,5 kg

Dimensiones: 53 x 31,5 x 9,5 cm



