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Informations logistiques
 

EAN bouteille: 8436008510081

Caisse bois de 6 bouteilles de 75 cl 
Poids total: 11 kg
Dimensions: 32 x 20 x28 cm

 Elaboration

Les raisins ont été récoltés à la main et placés dans des caisses de 10 kg. Ces caisses sont ensuite refroidies à 3ºC. Les raisins sont contrôlés manuellement 
sur une table de sélection. Après le passage dans l'égrappoir, nous opérons une courte macération de 4 heures. Le moût est décanté par gravité pendant 
une nuit et transféré en barriques pour une fermentation spontanée. Dès la �n de la fermentation alcoolique, les lies sont bâtonnées deux fois par semaine. 
Pas de fermentation malolactique. Nous utilisons des barriques françaises à grain très �n provenant de la tonnellerie de Chassin, forêt de Jupilles, et de la 
tonnellerie de Cavin, forêt de Châtillon. La chau�e est très lente et très légère. Nous recherchons un apport de bois très doux et élégant pour favoriser la 
prédominance du fruit et du terroir.
Le vin reste sur ses lies en barrique jusqu’au mois de juin. Il n'a pas été stabilisé, ni clari�é. Une très légère �ltration a été e�ectuée avant la mise en bouteille.

 Informations techniques

Date de récolte: 
- Tempranillo blanco: 09/09/2021
- Grenache blanche: 29/09/2021
Alcool: 13,6 % vol.
Acidité totale: 5,0 g/L
pH: 3,29
Production: 1.180 bouteilles de 75 cl 
Mise sur le marché: janvier 2023

Vignoble et vini�cation

Parcelles d’origine: grenache blanche-parcelle 
Gumendi et tempranillo blanc - parcelle 
Gumendi
Région: municipalité d’Andosilla, Rioja Orien-
tale
Variété: Grenache blanche et tempranillo 
blanc
Terroir: aluvial avec galets roulés
Traitements: exclusivement biodynamiques
Type de taille: cordon
Culture: traditionnelle


